@ VINO BIANCO
FILIPPO GALLINO MOOA- GIUVU

vy /,w
ORANGE
1/ /6"))
VUlalcuno lo chiama NATURAL,
altei W) INTERVENTION
te ¢’ GOV |
3 .fznlbml
parte dalla
vigha ma
deve
confinyare
anche
n cantina”

"La
gommalacca

el fappo

" ’cvdabm. o
Abblamo ||
anche usafo |
un velro

leggero, |
o E W \)v\\'w;wo &p.

tmpatlante

po By
I’ amblente

Mario e Or !sﬁn
{ nostrf aslna R
sono la nostna
quofidianifa’,
Perseverant e TESTUN
veeCOME WO

g @dQ NOSTRE REGOL :

TERRDIR : RIVA SINISTRA DEL TANARD, TPICAMENTE
fo wve tipiche SABBIDSO £D ALTAMENTE MINERALZZAT,
solo uve P!

UUA TNDIGENA © UVE BIANGHE TPICHE DELK
for vev\“m‘ NOSTRA TERRA, VENDEMMIATE £ SERZIONATE A MAND
low WETVINTFTOAZIONE © PIGIADIRASPATURA DELE UVE CON
SEGUENTE MACERAZIONE DEL MOST SULE BUCCE
PER 5 GIORNI CON "FUNGATE” MANUAL,
FERMENTAZIONE SPONTANEA CON LiEVIT INDIGENL.
IL VINO £’ STAT BSCIAT SUI FONDI CON FREQUENT
BATTNAGE PER 6 MEST,
NON CHIARIFICAT £ NON FILTRAT.

" AMPIE SENSAZIONI DI UVA MATURA: CHIVDENDO Gli OCCHI T
RITROVI A FINE SETTEZMBRE, IN VIGNA, QUANDO & GIORNATE
INIZIANO CON [2 NEBBIA £ FINISCONO CON IL SOk.

IN FIl8 INDIANA COME DEL CINGHIAL
ARRIVANO L'ALBICOCCA, POI IL KAKI, POI NOCI £ NOCCIOk,
Z2ENZERD, TERRACOTTA £ PROPOL,

{8 COMPRSSITA’ OLFATTIVA VIENE DISARMATA DA UNA FRESCA
ACIDITA AGRUMATA CHE RENDE IL VINO DINAMICO £
DIVERTENTE, I8 GUANCIA VIENE ASSALITA DA UNA CICCIA SAPIDA,
TIPICA ROZRINA, IL FINAk £’ ACCOMPAGNAT D4 UN LiEVE
TANNINO, 5ABBI050 COME k& NOSTRE COLLNE, CHE CI RICORDA
CHE QUEST VIND £’ RIMAST SU DZELE RICCHE BUCCE”
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